
SJÖKROG

DRYCKER  
  

Läsk/mineralvatten 30 kr 
Kaffe/te 30 kr
Espresso 30 kr
Cappuccino 45 kr 
Caffe latte 45  kr

ALKOHOLFRITT VIN
Rött vin 55/248 kr
Vitt vin 55/248 kr
Mousserande 40 kr

ALKOHOLFRI ÖL
Weihenstephaner non alcoholic 60 kr
Bernard Free 45 kr
NAPA 55 kr
 

DRINKAR 

Bakom Långö 89 kr
Prosecco, Aperol 

Midsommarknyck 99 kr
Prosecco, vodka, mynta 

90 meter brygga 139 kr
Malibu, ljus rom, ananasjuice, is 

KAFFEDRINKAR 129 kr  

Sjökrogens
Punsch, dubbel espresso, grädde

Kaffe Karlsson
Baileys, cointreau, kaffe, grädde

Irish coffee
Whisky, råsocker, kaffe, grädde  
SNAPS 20 kr/cl 
Gammeldansk
OP Andersson 
Skåne Akvavit  
Hallandsfläder  
Bäska droppar  
Vodka 
Blekinge Akvavit 
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FÖRÄTTER 
SMÅRÄTTER ATT BÖRJA MED ELLER ÄTA FÖR SIG  
 

RÄKLÅDA 109 kr 
Skala dina räkor själv och dippa dem i två goda såser. 
Vitlöksgrillat bröd ingår. 

RÄKTOAST 109 kr
Handskalade räkor, dill- och rödlöksmajonnäs, krämigt ägg,  
sparrispesto, friterad lök. 

SILLABRÄDAN – SILL PÅ FYRA SÄTT 109 kr 
Stekt inlagd sill i limebladsglace, senapsgravad sill,  
långlagrad matjessill, böckling med gubbaröra. 
”–Gott med nubbe till.” 
 

SKÄRGÅRDSRÖKEN 109 kr
Delikatesser från de lokala rökerierna.

TOAST SKOGEN 109 kr
Stekt svamp, kantarellkräm, knaprigt bacon, 
toppad med salviapicklad gurka.

VITLÖKSGRILLAT BRÖD 65 kr

HUVUDRÄTTER 
FISK & KÖTT 
 

FRITERAD PANKOPANERAD SPÄTTA 189 kr
Remouladsås, stekt lök, lagrad vinäger, friterad nypotatis.

SKINNSTEKT HÄLLEFLUNDRA 299 kr 
Citronbrynt smör, pepparrot, lättstekta sommargrönsaker,
dillkokt nypotatis.

BYXAD ABBORRFILÉ 239 kr
Gräddig kantarellsås, raggmunk, sikrom.

GRILLAD SVENSK OXFILÉ 299 kr
Lättstekta sommargrönsaker, citron- och vitlökskryddsmör, 
friterad nypotatis med Shiraz-och oxsvanssky.

GRILLAD FLÄSKFILÉ 225 kr 
Lättstekta sommargrönsaker, salviabearnaise, sparris, 
friterad nypotatis.

THE RED HOT CHILIPEPPERS BURGER 179 kr
Kalvfärsburgare med egenrökt chipotle, ostcrisp, rostad charlottenlök-
majonnäs och säsongens sallad.

HUVUDRÄTTER 
RÄKOR, SOPPA, VEGETARISKT 
 

STOR RÄKLÅDA 250 kr
Skala dina räkor själv och dippa dem i tre goda såser.  
Västerbottensostpaj, vitlöksgrillat bröd.

FISK- OCH SKALDJURSSOPPA 199 kr
Tre sorters fisk i gräddig, långkokt buljong av kräftor och räkor med 
handskalade räkor, venusmusslor och vitlöksgrillat bröd.

RÄKMACKAN 159 kr           
Ett berg med handskalade räkor, dill- och rödlöksmajonnäs, krämigt ägg, 
sparrispesto, friterad lök.

VEGETARISK PORTABELLOBURGARE 179 kr
Halloumi, romansallad, aioli och friterad nypotatis.

TILL BARNEN 
 
ALLA HUVUDRÄTTER GÅR ATT FÅ SOM BARNPORTION 
(t o m 10 år)

KÖTTFÄRSSÅS OCH SPAGETTI 79 kr 

GRÄDDIG KÖTTFÄRSSÅS OCH SPAGETTI 99 kr

DESSERT 
PRICKEN ÖVER I

KNÄCKIG ÄPPLE-OCH PÄRONSMULPAJ 89 kr
med vaniljglass.

ROSTAD TJOCK-VÅFFLA 89 kr 
med hasselnötscreme, jordgubbar, vispad grädde.  

GLASSCOUPE 89 kr 
med vispad grädde, jordgubbar, kolasås.

CHOKLADFONDANT 89 kr 
med vispad grädde och rabarbercurd.

VIN, ÖL & CIDER
CHAMPAGNE & MOUSSERANDE  

CHAMPAGNE PANNIER BRUT TRADITION 799 kr 
Champagne Pannier, Frankrike

LE DOLCI COLLINE PROSECCO, Venetien, Italien 59/350 kr

CASTELLBLANC EXTRA BRUT CAVA, Spanien 59/415 kr

VITT
LES OLIVIERS SAUVIGNON BLANC Pays d´Oc, Frankrike, 70/315 kr 

PULPO ALBARIÑO 95/425 kr, Spanien 

SANKT ANNA PUR MINERAL RIESLING 87/390 kr 

MCGUIGAN ESTATE CHARDONNAY 75/340 kr, Australien  

PERCHERON CHENIN BLANC VIOGNIER, Sydafrika, 75/335 

THE CLOUD FACTORY SAUVIGNON BLANC,  Nya Zeeland, 95/400 kr  
RÖTT 

LOS ARBOLES CABERNET SAUVIGNON Argentina, 70/315 kr 

ST ANNA SPÄTBURGUNDER (Pinot Noir) Pfalz, Tyskland 87/390 kr

ROCCA ALATA RIPASSO Venetien, Italien, 90/399 kr

PERCHERON SHIRAZ MOURVEDRE Swartland, Sydafrika 75/335 kr 

THE CLOUD FACTORY PINOT NOIR, Nya Zeeland, 95/400 kr

ROSÉ
LES OLIVIERS GRENACHE ROSÉ Pays d´Oc, Frankrike, 70/315 kr

ÖL/FAT 
BUDVAR Tjeckisk lager 79 kr

ST ERIKS ELDERFLOWER  IPA 79 kr 

MAREDSOUS BLOND Belgien 95 kr 
, 

ÖL/FLASKA
ARBOGA 50 cl, 69 kr

DAB, 33 cl, 45 kr

LAGUNITAS IPA, 35,5 cl, 85 kr

HB HOFBRÄU MÜNCHEN Weissbier 50cl, 89 kr 

MAREDSOUS BRUNE, Belgien 33cl, 95 kr 

SHEPHERD NEAME & CO Double Stout 50 cl, 99 kr

CIDER
HANNAS Päron  59 kr

KOPPARBERGS Elderflower/lime 59 kr

KOPPARBERGS Naked apple 59 kr 

”Vi har även lokal öl  
– fråga servisen!”


